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Control de la Trazabilidad,
Gestion de la Produccion,

Escandallos y Elaborados

PRAXIS: Sistema de Gestion
Global de la empresa, con
control de Trazabilidad

para todos los productos




Los beneficios de la Gestidon con Trazabilidad de PRAXIS

El ERP PRAXIS, permite llevar TODA la gestion de una Empresa, especialmente en el sector
Alimentario, y en todas las areas, comercial, financiera, industrial, mataderos, salas de despiece, salas
de el aborados, etiquetado autom8ticoé Controlando

Aprovisionamiento: con un sistema de Gestion con Trazabilidad, se puede determinar el rendimiento de cada
proveedor, es decir, permite realizar auditorias a proveedor, y realizar un analisis precio-calidad de cada uno
de ellos. Es importante destacar como el desarrollo de la normativa referente a los certificados de produccion
integrada como medio para asegurar la trazabilidad de los animales y las materias primas adquiridas ha
permitido que los agricultores y ganaderos se conciencien de la necesidad de documentar todas sus
actividades, lo cual redunda de forma positiva en el perfeccionamiento del sistema de trazabilidad.

Produccion: como consecuencia de poder analizar lotes individuales, se puede determinar la productividad
por lote, y detectar fallos por lotes asociados a aspectos del proceso productivo tales como temperaturas, mal
tratamiento de los productos (ejemplo: botes abiertos), fallos de los trabajadores. Este control redunda en
disminucion de errores en mezclas de productos, aumento de productividad, y aumento de la capacidad
disponible.

Almacenamiento: la Gestidn con Trazabilidad permite un control absoluto de los productos, que en el caso del
almacenamiento se plasma en: rotacion mas adecuada, se puede implantar el sistema FIFO, que provoca una
reduccion de problemas de caducidad, mejora en la gestion del almaceén, lo cual permite optimizar el espacio
disponible, y prescindir de almacenes alquilados y una menor mano de obra, y se reduce el nivel de inventario,
ya que el stock de seguridad que se necesita es menor.

Distribucion: con la Gestion con Trazabilidad a tiempo real, se consigue reducir costes en errores de envios,
tiempos de transporte, costes de transporte, costes de devolucion y roturas de stock. Resumiendo, se dispone
de informacién de todos los controles pasados por cada partida de producto, lo cual sirve, por un lado, para dar
mayor informacion al cliente y aportar mas valor al producto, y, por otro lado, a nivel interno, donde ayuda a
analizar todo el proceso productivo y si se ha hecho algo mal, informar en qué punto exacto del proceso se ha
cometido la equivocacion.



¢, Donde gueremos llegar ?

Rda. GeneraMitre, 10. 08017 Barcelona

. e Nacido en: Espaia
Tipo animal: ternera

Conserveseentre0cCcy2cc ~ Cebado en: Espafa

AEcoc Carne para guisar E18%6E742-

Referencia: 2611 Sacrificado en: Espafa (10.1400 /LU)
Variedad: vacuno Despiezado en: Espafia (10-1440/ LU)
Pieza: aleta

Fecha caducidad: 30/06/01
EMBUTIDOS
SAJONIA

AECOC \

2DA GENERAL MITRE 10 05017 BARCELONA R.G.S. 1234567 -B

Ingredientes:
ORIGEN ASTURIAS PANCETA Panceta de cerdo, sal, aziicax,

CAT. 1 CAL 57/67 ADOBADA pimenton, especias, conservadores
(E-250, E-252), antioxidante
Fecha de : Fecha de (E-331iii).

Envasado 12022010 L eidad:  22/02/2010

FPrecio Kg. FPrecio Kqg.
kswsg 01356 TOTAL 2.50 €
PTAS. &




¢, Como podemos llegar ?

CON LAS HERRAMIENTAS ADECUADAS: EQUIPOS DE PESAJE, EQUIPOS INFORMATICOS,
PROGRAMAS DE GESTION A ERP PRAXIS Y SERVICIOS DE COMPUDATA
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GESTION CON TRAZABILIDAD
PARA LOS ELABORADOS

i -

Vallina




ESQUEMA GENERAL

LLEGADA DE CAMIONES DE
PROVEEDORES, CONTROL DE
LA ENTRADA, CAMION,
LOTE, FECHA , ORIGEN, ETC

ALBARANES DE ENTRADA
DIRECTOS O CONTRA
PEDIDO A PROVEEDOR.

EMISION DE ETIQUETAS DE
PRODUCTOS EAN 128,

PESADO SI PROCEDE, ETC

COMERCIALES,
PREVENTISTAS
TELEVENTA, ETC

Pedidos de CLIENTES,
Previsiones de Fabricacion,
Necesi dades,

Preparacion de
Pedidos de clientes
Etiquetado de Bandeja

y generacion de

Al bar anes

Ordenes de PRODUCCION
de las diferentes masas y
Productos a Elaborar.
Ordenes de DESPIECE de
Los diferentes lotes de
Animales.

Etiquetas de cada producto
de cada una de las entradas
con datos de TRAZABILIDAD

de los productos que se
recepcionan. Etiquetas con

EAN128 para su operativa

Interna.

Los productos etiquetados
se almacenan en las cAmaras o
en el almacén de preparados,
condimentos y otros productos,
se controla su ubicacién y su
trazabilidad

DESPIECES DE ANIMALES.
ELABORACION DE MASAS.
ELABORACION DE BANDEJAS.
ELABORACION DE EMBUTIDOS

Productos del SECADERO
LONCHEADOS, é.



EMA GENERAL PRODUCCION Y ELABORACIO '

Etiquetas de cada producto
una de las entradas con
datos de TRAZABILIDAD

de los productos que

se recepcionan

Ordenes de PRODUCCION Los productos etiquetados

de las diferentes masas y se almacenan en las camaras o
Productos a Elaborar o en el almacén de preparados,
despiezar. condimentos y otros productos,
se controla su ubicacion y su
trazabilidad

Pedidos de CLIENTES,
Previsiones de Fabricacion,
Necesi dades,

Pedidos de clientes
tiguetado de Bandeja

Preparacion de

y generacién de
baranes

o
»
D

ELABORACION DE MASAS.
ELABORACION DE BANDEJAS.
ELABORACION DE EMBUTIDOS
Productos del SECADERO
LONCHEADOS, é.




EL CONTROL DE LOS SISTEMAS DE ETIQUETADO AUTOMATICO,
ES LA CLAVE DE LA EFICIENCIA EN LA GESTION COMERCIAL
CON CONTROL DE LA TRAZABILIDAD.
LAS APLICACIONES DE COMPUDATA, CONTROLAN LOS
SISTEMAS DE PESADO Y ETIQUETADO AUTOMATICO, PARA
PREPARAR PEDIDOS DE CLIENTES, CON GESTION DE
PRIORIDADES DE LOS PEDIDOS, GENERANDO LOS ALBARANES
DE SALIDA EN LAS APLICACIONES DE COMPUDATA
DIRECTAMENTE, SIN EQUIPOS INTERMEDIOS.

N
S

GESTION DE RUTAS,
PEDIDOS DE
CLIENTES,
PRIORIDADES EN LA
PREPARACION DE
PEDIDOS DE

CLI ENTES, é
PRAXIS CON SUS
MODULQOS DE
ALMACEN,
TRAZABILIDAD Y
GESTION MAYORISTA

GRUPO ETIQUETADOR, CONTROLADO DESDE
LAS APLICACIONES DE GESTION DEL ERP PRAXIS
DIRECTAMENTE, SIN TRASPASO DE FICHEROS,
GESTIONANDO LOS PEDIDOS, CON PRIORIDADES EN
LA PREPARACION, Y GENERANDO DIRECTAMENTE LAS
LINEAS DE ALBARAN DE SALIDA DE CADA PEDIDO.

~

LAS ETIQUETAS DE LOS SOBRES Y DE LAS BANDEJAS
PUEDEN IR CON PVP DEL CLIENTE
O SIN PVP. CON TODOS LOS DATOS DE
TRAZABILIDAD.

TN
S

ALBARANES DE SALIDA
DE PEDIDOS DE
CLIENTES, CON
CONTROL DE PIEZAS,
SOBRES, BANDE]J
EN UNI DADES, P
CON ETIQUETADO DE
PVP SI SE DESEA PARA

AS,
ESO,

CADA CLI ENTE,

~

¢



Ordenes de PRODUCCION
de las diferentes masas y
Productos a Elaborar.

Ordenes de DESPIECES

Pedidos de CLIENTES,
Previsiones de Fabricacion,

Necesi dades, é&.

CON LAS ORDENES DE
PRODUCCION, SE
RECOGEN DE LOS
ALMACENES LOS

PRODUCTOS PARA
ELABORAR LAS MASAS,
CONTROLANDO CON
LECTURAS EAN128 LOS
PRODUCTOS QUE SE
COGEN Y LOS PESOS
INDICADOS DE CADA
PREPARACION. SE
AMASAN, SE

CUECEN, é.
DEFINITIVA SE
ELABORAN LOS

PRODUCTOS, Y PASAN

AL ALMACEN O EL

ENVASADOE.

PREPARACION
DE PEDIDOS Y
DE CAJAS
PARA STOCK




GESTION CON TRAZABILIDAD
PARA LA CARNE




DE CADA UNO DE LOS

PRODUCTOS Y ANIMALES
QUE ENTRA EN EL SISTEMA

DE GESTION DE

PERECEDEROS SE LLEVA

UNA FICHA AUXILIAR:
N° DE MATRICULA

N° DE CROTAL,...
FECHAS

A Sacrificio

A Entrada

Datos de procedencia,
Matadero,... (En texto)

Otras Etiquetas, tanto
De caja como de palet

Etiquetas, de
Bandeja para
Servir a las
Tiendas o en las
Propias tiend

Etiquetas de cada
uno de los animales
con su despiece base.
En caso de corderos,
Cerdos,... Po

Hacemos una produccioén en el

. ordenador, y emitimos las
nuevas etiquetas de ese

despiece

Etiquetas de cada
uno de los productos
del despiece elegido

Una vez despiezados los
productos, se etiquetan y se
almacenan en la camara, hasta
gue se necesitan etiquetar con
precio y fecha de caducidad




ESQUEMA DE CENTRAL Y CLIENTES/TIENDAS

|

PEDIDOS DE LAS
IENDAS O DE LOS
CLIENTES

DESPIECE EN TIENDAS




